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Checklista for pedagogisk omsorg

Checklista for egenkontroll i pedagogisk omsorg. Egenkontrollen omfattar fastighet, utomhus- och
inomhusmiljo, el- och brandsékerhet, livsmedelshantering, stdd- och hygienrutiner. Egenkontrollen
genomfors och dokumenteras varje termin.

Den som bedriver pedagogisk omsorg skall ha nddvéandig kunskap for att kunna uppratthalla god kvali-
tet i verksamheten nér det galler milj6, hygien och sékerhet.

Fastigheten

- Om den fastighet verksamheten bedrivs i har enskilt avlopp, bor tillstand finnas for detta, samt att
avloppet skall vara godkant for det antal personer som kommer att vistas inom fastigheten.

- Om verksamheten &r beldgen i en fastighet med eget dricksvatten, ska det kontrolleras och vara av
tjanlig kvalite.

- Inomhusluften far inte innehalla radon eller mogel.

Utomhusmilj6

- Kan na lekplats/plats for utomhusaktivitet utan att befinna sig i trafiken.

- Den tomt som anvands for lek och utomhusaktivitet skall vara trafiksdker eventuella brunnar skall
vara sakrade.

Inomhusmiljé

- Spérrar pa fonster och balkongdorrar.

- Eventuella kemikalier och fratande vatskor skall forvaras inlasta och oatkomliga for barn.
- Rengoringsmedel och liknande skall forvaras oatkomligt for barn.

- Mediciner skall forvaras inlasta och oatkomliga for barn.

- Miljon skall vara rokfri.

- Miljon ska helst vara fri fran husdjur.

Elsdkerhet
- Petsakra eluttag och kontakter.
- Fastigheten bor vara utrustad med jordfelsbrytare.

Brandsékerhet

- Seriekopplade brandvarnare.

- Brandslackare, pulverslackare rekommenderas.

- Spisvakt eller timer ska vara kopplad till spisen.

- Fungerande utrymningsvagar, vilket kan innebara att barn inte ska vistas pa évervaning.

Livsmedelshantering
Egenkontrollen innefattar rutiner for hygien, rengéring, matlagning.

Enligt EG-férordning 852/2004 ska alla personer som arbetar pa platser dar livsmedel hanteras iaktta
god personlig renlighet och bara 1ampliga, rena och nar det &r nddvéndigt, skyddande klader.



Koket ska vara latt att halla rent, och ha tillrackliga beredningsytor for att maten ska kunna hanteras
och tillagas pa ett sakert sétt. Kokets beredningsytor skall vara latta att halla rena.

Hygien

- Tvatta handerna noga med flytande tval, det ocksa géller barn som hjalper till i koksarbetet.

- Byt disktrasa ofta.

- Se till att skarbrador halls rena och torra. Skarbrador som anvands till raa produkter (kott, fagel)
skall ej anvandas till beredda livsmedel.

Rengoring
- Det skall finnas rutiner for regelbunden rengoring av koksflakt, spis, kylskap, frys och skafferi.

Hantering av livsmedel

- Kyl- och frysvaror bor hanteras i obruten kylkedja, vilket innebar att varorna bor packas i kylvaska
pa vag fran inkopsstallet, nar det ar varmt utomhus.

- Varm mat som ska kylas, skall kylas ner snabbt, helst i vattenbad.

- Mat som ska aterupphettas ska ha en temperatur pa minst 70°.

- Kontrollera att forpackningar &r hela nar de packas in i kyl, frys och skafferi.

Hygien och stadning
Stadmaterial skall vara miljovanligt, och bor inte innehalla parfym eller farg.

Daglig tillsyn

- Viédra

- Dammsug eller moppa
- Se till att toaletter &r rena

Tillsyn varje vecka
- Taut mattor

- Vattorka

- Damma

N&gon gang varje termin
- Rengor stoppade mobler
- Reng0r mattor

Hygienrutiner
- Vid barns toalettbesok, handtvatt
- Varje barn ska ha egen handduk

Samarbete

Om flera dagbarnvardare/den som bedriver pedagogisk omsorg gar samman och bedriver verksamhet i
en annan lokal, under huvuddelen av dagliga verksamheten bedrivs i den gemensamma lokalen, det
vill séga lek, pedagogisk verksamhet, mat och vila betraktas lokalen som en samlingslokal. Kommu-
nen har tillsynsansvar.



Vid tillsyn kontrolleras

- Ventilation

- Temperatur

- Stadning

- Hygien

- Toaletter

- Tillgang till flytande tval och pappershanddukar pa toaletter
- Lokalens underhall och skotsel

- Vattensystem

Systematisk tillsyn

- Kontroll ska genomforas for att pedagogisk omsorg sa fa starta.

- Regelbunden egenkontroll gérs mot checklista tva ganger per ar. Egenkontrollen dokumenteras och
lamnas till ansvarig arbetsledare/ska kunna uppvisas av den som bedriver pedagogisk verksamhet.



